Uge nr.

3&4
Mandag
d. 13/1
Tirsdag
d. 14/1

Onsdag
d. 15/1

Torsdag

d. 16/1

Fredag

d.17/1

Lordag

d. 18/1
Fodselsdag stuen
Sendag d.19/1

Mandag d. 20/1

Tirsdag
d.21/1

Fodselsdag stuen.

Onsdag
d. 22/1
Torsdag
d. 23/1
Fredag
d. 24/1
Lordag
d. 25/1

Sendag
d. 26/1

Varm mad aften Dessert/forret aften
Gullash suppe med
hjemmebagt flute.
Forloren hare med vildsauce,
kogte kartofler og surt.

Henkogt fersken med
racreme.
Hjemmelavede vafler
med fladeskum og
syltetg.

Mini forarsruller med
soya 0g s@d chilisauce.

Frisk pasta med svampe,
soltgrret tomater, squash og
parmesan

Koteletter i fad med ris. Frugtgread med
maelk/flgde.
Millionbgf med kartoffelmos og Overraskelse.

redbeder.
Stegt Kylling med skysauce
Hjemmelavet agurk salat og
kogte kartofler.
Fyldte fiskefilet med pommes
Remoulade og citron.
% Fisk = Kalkunschnitzel

Tarteletter med hgns i

Vaniljeis med
chokoladesovs

Frugtteerte med
fladeskum.

Pandekager med

asparges. syltetgj og sukker.
Hjemmelavede teerter med Frisk frugt
salat.

Gule aerter med spreengt Radgrad med flade /
nakke, rugbrgd og radbeder. maelk
Lasagne med butternut Brie med kiks, frugt og
squash, spinat og salvie. peberfrugt.
Baf Lindstram med kogte Nougatstang
kartofler, skysovs og surt
Radspeettefilet rullet med rgget  Jordbaeris med vafler.
laksemousse, citronsovs, kogte
kartofler og blancheret serter
Minus fisk: gryderet.
Kalkun cordon blet med
paprikasauce, rgsti kartofler og
grgntsager.

Treestammer.

Ret til eendringer forbeholdes. Ved fgdselsdage og maerkedage, kan menuen

variere pa afdelingerne.

Allergener: Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter, kan
fas ved henvendelse til kgkken personale.



