Uge nr.
37 & 38
Mandag
d. 8/9
Tirsdag
d. 9/9
Onsdag d. 10/9

Fedselsdag 1 sal.

Torsdag
d. 11/9
Fredag
d. 12/9

Lordag
d. 13/9

Sgndag
d. 14/9
Mandag
d. 15/9

Tirsdag
d. 16/9

Onsdag
d. 17/9

Torsdag
d. 18/9
Fredag
d. 19/9
Lordag
d. 20/9
Sendag
d. 21/9

Varm mad aften

Klarsuppe med kad/melboller
og urter og flutes.
Skinkefarsbrgd med kogte
kartofler, sauce og grent.
Skaldyrs platte med surdejs
brad og smar.

Grgntsagslasagne.

Greesk farsbrgd med stegte
kartofler, tomatsauce og
tomatsalat.
Varmrgget laks med kold
urtesauce, kogte kartofler og
grgntsager.

Minus fisk: frikadelle
Farseret porre med skysauce,
kogte kartofler og grgntsager.
Wienerpglser med varm
kartoffelsalat, ketchup og
sennep.

@I braiseret kalvegrydesteg
med smgrstegte kartofler,
waldorfsalat og kogte banner.
Frikadeller med kogte kartofler,
skysauce og hjemmelavet
radkal.

Gryderet med sgde kartofler,
kokos og kikeerter.
Rullesteg m. svesker, kogte
kartofler, skysauce og surt.
Kogt skinke m. fladekartofler
0g gr@ntsager.

Kylling i karry med ris og
grgntsager.

Dessert/forret aften
Traestammer

Koldskal med
kammerjunker.
Friske baer og frugt.

Frugtgred med
maelk/flgde.
Graesk yoghurt med
syltet mango.

Jordbaerfromage med
fladeskum.

Isvaffel.

Frugtgread med
meelk/flade.

Radvins kogte peere
med racreme.

Is med vafler.

Snitte med skinkesalat
og karse.

Frisk frugt i mundrette
stykker.
AEbleteerte med creme
fraiche.
Cheesecake.

Ret til eendringer forbeholdes. Ved fgdselsdage og meerkedage, kan menuen

variere pa afdelingerne.

Allergener: Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter, kan
fas ved henvendelse til kgkken personale.



